NATURAL GELATO
INGREDIENTS




NATURALNE SUROWCE
DO PRODUKCJI LODOW
RZEMIESLNICZYCH

Polskie i naturalne produkty
z czystq etykietg dla prawdziwych
rzemiesInikéw. W nasze| ofercie znajdziecie
bazy do lodéw mlecznych, owocowych
oraz weganskich.

INNOWACYINE PRODUKTY

Zbadalismy niezwykte zastosowanie
widkien i biatek roslinnych.

Ich wtasciwe uzycie poprawia zaréwno
teksture, jak i odczucia smakowe.
Wybralismy te, ktére oferujg najlepsze
rezultaty. Dzieki nim lody sg puszyste,
kremowe i fatwe do porcjowania.

MLODZI, AMBITNI,
REWOLUCYJNI

Tworzymy nowgq koncepcije
lodéw naturalnych w Polsce.
Wprowadzamy nowq jakos$é produktdw
lodowych, opartych wytgcznie na naturalnych
i funkcjonalnych surowcach.
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NATURALNA DOSKONAtOSC

tgczymy sie z filozofig clean label,
wymagajgcg krétkich i przede wszystkim
transparentnych etykiet.
Dzieki precyzyjnie dopracowanym
przez nas recepturom, lody wprawiq
w zachwyt klientéw swoim wyrazistym
i petnym smakiem oraz kremowq konsystencjq.

PROFESJONALNA OPIEKA

Doradzamy, szkolimy i zapewniamy
petne wsparcie technologiczne.
Stworzylismy zaawansowane narzedzie do
sporzgdzania receptur.

Dzieki niemu w zaledwie kilka minut mozemy
precyzyjnie opracowac dla Ciebie nowe,
zaskakujgce przepisy lodowe. Pokazemy wam [ak
tatwo stworzyé kultowe smaki bez uzycia drogich,
gotowych smakowych komponentéw.

JESTESMY POLSKIM PRODUCENTEM i

W przeciwienstwie do zagranicznych ' .
producentéw nasze ceny sq wyjgtkowo e br
atrakcyjne. Nie jestesmy korporacjg
i kazdego z Was chcemy traktowaé
indywidualnie. Chcemy poméc Wam spetiac /
marzenia o lodach idealnych. -




SAMI PROWADZIMY LODZIARNIE

Dlatego $wietnie znamy Twoje utrapienia.
Lody twarde, zbyt kruche, za stodkie. \ . 4
To tylko niektére ze zmartwien kazdego ! L , l
rzemieslnika. Wiemy, ze za kazdqg lodziarnig ' R -
stojq wyjatkowi ludzie. Nie brakuje nam energii
i zaangazowania, aby sprosta¢ Twoim szalonym
pomystom i lodowym fantazjom.

STAWIAMY NA ROZWOJ

State poszukiwanie i testowanie nowych
surowcoéw to nasza prawdziwa misja, dlatego
nasz frezer chodzi na petnych obrotach.

Za nami tysigce testéw, dzieki ktdrym
zbilansowalismy nasze mieszanki
do perfekcji. Gama naszych produktéow bedzie
stale sie powiekszaé. Produkujemy réwniez bazy
na zlecenie klientéw, wedtug specjalnie
opracowanych dla nich receptur.

NOWA KONCEPCJA LODOW
NATURALNYCH

Konsumenci coraz czescie| poszukujq
naturalnych i autentycznych produktéw,

a my podgzamy za ich potrzebami.
Myslimy nieszablonowo, dlatego w naszych
produktach tgczymy najnowsze technologie,
innowacyjne surowce oraz sprawdzone
rzemieslnicze tradycje. Dotgczcie do nas,
jesli chcecie kreci¢ najlepsze gelato
pod storicem.



UDOSTEPNIAMY PRAWDZIWIE RZEM_IE§lNICZE PRZEPISY,
KROK PO KROKU, BEZ UZYCIA PAST




W NASZYCH PRODUKTACH

NIE ZNAJDZIESL:

sztucznych stabilizatoréw
I emulgatoréw

T ———E
Q uwodornionych tuszczy
roslinnych

produktéw modyfikowanych
genetycznie

D ———
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' 6 sztucznych barwnikéw
- . I aromatow

T

@ ° syropu glukozowo- fruktozowego
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Fl!NKGlhﬁé\lNE 100% NATURALNYCH | INNOWACYINE - PEENE WSPARCIE - POLSKI PRODUCENT
WEOKNA ROSLINNE SKLADNIKOW - PRODUKTY TECHNOLOGICZNE NAJLEPSZE CENY -~ -




NASZE BESTSELLERY

domenls Lomertls
-z v":, ]
GELATO 100 SORBETTO VEGANA SF
Bazamleczna Baza owocowa Baza wegariska
Opakowanie 3 kg Opakowanie 3 kg Opakowanie 3,375 kg
Karton zbiorczy 4x3 kg (12 kg) Karton zbiorczy 4x3 kg (12 kg) Karton zbiorczy 4x3,375 kg (13,5 kg)

NASZE PRODUKTY

f@ BAZY MLECINE

Produkty te opierajg sie na innowacyjnych wiéknach roslinnych. Wybralismy te o odpowiedniej lepkosci

i wysokiej zawarto$ci btonnika. Dzigki nim znaczgco redukujemy ilo$é cukréw i pozbywamy sie tanich
wypetniaczy. Lody sg milsze dla podniebienia, dobrze napowietrzone, wyjgtkowo gtadkie i jedwabiste.
Wiékna roslinne majg wysokg zdolnosé wigzania wody, co pozwala uzyskaé bardzo kremowe i stabilne lody,
odporne na wahania temperatur.

GELATO 100

Rewolucyjna baza z najwiekszq iloscig widkien roslinnych i biatek mleka. Baza bez dodatku cukréw,
przeznaczona do produkgiji lekkich, kremowych, mleczno-$mietankowych lodéw o niskie| stodkosci.
Dozowanie 5%.

LATTES0 S

Najwyzszej jakosci biatka mleka i Smietanka w proszku dodajg lodom kremowosci

i charakterystycznego smaku $mietanki. Idealna do przygotowania lodéw $mietankowych, w ktérych
chcemy uzyskac¢ intensywny smak.

Dozowanie 5%

LATTE COMPLETA

Zbilansowana, delikatna, gotowa baza do przygotowania lodéw mlecznych.
Dozowanie 20%.
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BAZY DO SORBETOW

Naturalne bazy do idealnie kremowych i puszystych sorbetéw owocowych,
odpowiednie dla wegan. Mozna stosowaé w procesie zimnym lub gorgcym.

SORBETTO

Innowacyjna baza do sorbetéw, nadajgca niezwykte| kremowosci i puszystosci. Dzieki nie| sorbety
sq miekkie, maziste i nie kruszg sie, nawet podczas dlugiego przechowywania. Produkt
charakteryzuje sie duzq zawartoscig widkien i biatek roslinnych, ktére wigzg wode z owocdw.
Baza bez dodatku cukréw. Przeznaczona do produkeji niezwykle kremowych i napowietrzonych
sorbetéw. Poza tym nadaije sie idealnie do przygotowania owocowych variegatur. Dozowanie 5%

FRUTTA

Ekonomiczna baza do przygotowania klasycznych sorbetéw. Dzieki zawartosci réznych cukréw (syrop
glukozowy w proszku, fruktoza, bfonnik) wydobywamy naturalng stodycz owoca. Swietny zamiennik
dla popularnych syropéw w ptynie.

()77 BAZY WEGANSKIE

Innowacyjne i catkowicie naturalne produkty do lodéw weganskich.

Sekretem sqg zaréwno odpowiednie stodziki, jak i btonnik, czy niezwykle wydajne biatka roslinne, ktére
razem dajg niesamowite rezultaty zaréwno jesli chodzi o doskonatq teksture jak i wspaniaty smak, w
ktérym doréwnujg klasycznym lodom mlecznym.

VEGANA SF
Rewolucyjna i dobrze zbilansowana baza do lodéw wegariskich bez dodatku cukréw. -
Pozwala na produkcje niezwykle miekkich, kremowych i aksamitnych lodéw. Do stosowania
na bazie réznych napojéw roslinnych. Poza tym nadaje sie idealnie do przygotowania FREE

owocowych variegatur bez dodatku cukru czy lodéw mlecznych bez dodatku cukru.
Dozowanie 25%

VEGANA G

Rewolucyjna i dobrze zbilansowana baza do lodéw wegariskich z cukrem. Pozwala na
produkcje niezwykle miekkich, kremowych i aksamitnych lodéw. Do stosowania na bazie
réznych napojéw roslinnych. Dozowanie 25%



NATURAL GELATO
INGREDIENTS

CHCESZ PRZETESTOWAC NASZE PRODUKTY?
SKONTAKTUJ SIE Z NAMI!

@ elements.gelato@gmail.com

O tel. 666 096 156

www.elementsgelato.com

ﬁ facebook.com/elements.gelato

@ instagram.com/elements.gelato



